
TAKEOVER

Llegaron los desayunos
a Villa Ma�na Ensenada

VIERNES A DOMINGO
9AM - 1PM

Haz click aquí para
ver el MENÚ


https://ggara.com/wp-content/uploads/2025/06/MENU-SAM-Y-VM-ENS.pdf



MENÚ
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CABEZA Y LENGUA
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QUESADILLAS

TACO DE COSTILLA

DISPONIBLE TODO EL DÍA

CABEZA Y LENGUA
DE RES EN CALDO
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TORTILLAS PREPARADAS
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 $140
Con Cabeza o maciza o cachete
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 $88
Con frijol, queso y crema.

ENCHILADAS
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�� $240
Salsa de su preferencia, rellenas de pollo o huevo.

���������	���� $240
Rellenas de panela, bañadas en salsa de chiles,
cacahuate, crema, queso y chicharrón.

����������������� $240
Rellenas de pollo en salsa verde al gratín, con
crema, cebolla y cilantro.
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(Incluye consomé chico)
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Tortilla de maiz, queso, asientos de puerco,
salsa de aguacate, salsa macha, cebolla y cilantro.

TACOS DE CABEZA



ESPECIALIDADES DE DESAYUNOS
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$177
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� $225
Huevos estrellados sobre rajas, queso, jamón
con chilaquiles rojos, bañados en salsa verde
tatemada.
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��������	���� $240
Revueltos con nopal en salsa roja, frijoles negros,
chicharrón, aguacate y queso panela.
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���	� $280
Solo claras, relleno de portobello, espinacas
y queso feta en salsa de tomate.
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�������� $265
Rellenas de papa, salsa de tomate
y birria, queso, lechuga y crema.
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� $272
Caldillo ligeramente espeso, mulita de queso,
carne de birria y huevos estrellados.

�����		������������ $225
Queso panela, chorizo, en salsa de chicharrón.

�����		������	�����
 $240
Claras con espinacas relleno de queso panela, 
hongos y epazote.
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	�� $225
Relleno de jamón, champiñones y rajas, en 
salsa de chipotle.
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�� $297
Con dos huevos estrellados o revueltos.
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Compota de frutos rojos queso ricotta y plátano.
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HUEVOS AL GUSTO

Guarnición de frijol y papa.
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Estrellados, plátano macho frito, aguacate,
crema y queso cotija.

DESAYUNO
de 8:00 am a 1:00 pm

COMBINACIÓN
SINALOENSE

NUEVO

$190 $190$190

$190$190 $190

NUEVO

NUEVO

NUEVO

NUEVO



COMBINACIONES
DE DESAYUNO
�
�������������������� $268
Tlacoyo con lengua de res en salsa verde,
chilaquiles rojos, huevos al gusto y frijoles. 

�
���������������
���� $268
Machaca de res en tortilla de huevo, rajas
cremosas dulces y tamal frito.

�
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�	��� $320
Arrachera, enchiladas rojas rellenas de queso,
huevos al gusto y frijoles.

�
����������­����������� ���� $320
Arrachera, tamal frito sobre rajas cremosas
y dos quesadillas de harina.
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Tlacoyo con bistek ranchero, chilaquiles
verdes, huevos al gusto y frijoles.

$268

NUEVO

Con Huevo (Revuelto o Estrellado) $45

Con Pollo $97

Con Lengua $97

Con Cabeza $65

Con Arrachera $130

Extra para Chilaquiles:
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Servidos con queso cotija, crema, cebolla
y cilantro.

$202�
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��
Plátano macho frito, queso y crema.

chilaquiles
NUEVO

ENSALADA DE FRUTAS
���	������ ���
���� $185

NUEVO



CAMARONES AL MOJO DE AJO
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CAMARONES A LA DIABLA 
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1PM - 4PM

ENTRADAS
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 $125
Acompañado de frijoles puercos.
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$320

NUESTROS CORTES DE CARNE  SE SIRVEN CON CEBOLLA ASADA, CHILE CALIFORNIA
ASADO CON QUESO Y A ESCOGER CALDO DE PANELA Y/O FRIJOLES CHARROS 
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Con grano de maíz y su tradicional guarnición.
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CALDOS

ESPECIALIDADES DE LA CASA
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$835

Chistorra, arrachera, pechuga de pollo, chile con
tocino y queso.

la PARRILLADA SONORENSE INCLUYE GUARNICIón:
CHICHARRóN DE QUESO ,NOPALES ASADOS Y FRIJOLES REFRITOS

NUEVO

NUEVO



SONORENSE 1
Orden de Lengua

Orden de CABEZA
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¡COMBOS QUE VALEN LA PENA!
Disfruta de más por menos

la mejor manera de saborear todo lo que
ofrecemos sin romper tu bolsillo.

¡Haz tu pedido!

PRECIO COMPETITIVO

Sonorense 1



Sonorense 3

SONORENSE 3
Orden pozole al gusto (cerdo o pollo)
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SONORENSE 4
Orden de caldo de panela
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$280

¡COMBOS QUE VALEN LA PENA!
Disfruta de más por menos

la mejor manera de saborear todo lo que
ofrecemos sin romper tu bolsillo.
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$150

¡Haz tu
pedido!
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Frío con leche evaporada

BEBIDAS
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P A R A  L O S

Con papas a la francesa.



BEBIDAS
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VINOS TINTOS
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Copa

El descorche tiene un precio de $350

Botella

(Vino de la Casa)
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VINOS BLANCOS
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Copa Botella
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BEBIDAS PREPARADAS
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CERVEZAS
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