
TAKEOVER

Breakfast has arrived
at Villa Ma�na Ensenada

FRIDAY TO SUNDAY
9AM - 1PM

Click here to
see our MENÚ

https://ggara.com/wp-content/uploads/2025/06/SAM-Y-VM-ENS-ING.pdf


FRUIT SALAD ����
�������������������������������
��������	

SEASONAL FRUIT SALAD WITH BANANA
AND MANGO YOGURT

����

�������������������������������������������
�����������
������	

OATMEAL WITH APPLE, BERRIES,
AND WALNUT

����

�������������
����
���������������������������
��
����������������
�������	

H E A L T H Y  D I S H E S

RANCHEROS IN MOLE SAUCE ����
����
���������������
������������
��������������	

GREEN SWISS ENCHILADAS �� �
�����
���������������
�����������������
���������������
��������������	

EGGS IN BIRRIA SAUCE ����
������������������������������������������������
��
�����
�����	

PEANUT SAUCE ENCHILADAS �� �
�����
�����������������������
������������������
����
����������������
�������	

PORTOBELLO AND FETA OMELET ����
����������������������
������������������������������	

FLAUTAS WITH BIRRIA ����
�����
����������������
��������������������������������������
������	

CHAPULTEPEC �� �
��������
����������������
���������������������������
���������������
�����
�������������	

N E W  D I S H E S

BIRRIA WITH CRISPY PORK SKIN �� �

SONORENSE COMBO #3 WITH POZOLE �� �
�����������������������������������
������
������������	

NEW DISHES



CHAPULTEPEC

EGGS IN BIRRIA SAUCE

GREEN SWISS ENCHILADAS

PORTOBELLO AND FETA OMELET

SONORENSE COMBO #3
 WITH POZOLE



NEW

ENGLISH MUFFINS ����
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FRENCH TOAST ����
������������
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��������	����������
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HOUSE OMELETTE ����
�������������������������
���������������	

CHIPOTLE OMELETTE ����
�����
��������������������������������������������	

VEGETARIAN OMELETTE �� �
�������������
�����������������������������
��
�������	

SPICY SHRIMP OMELETTE ����
������������������������
��������������	
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MARLIN OMELETTE ����
���������������������������
��������������������������	
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����
�����
�����
	

HOUSE EGGS

HUEVOS TATEMADOS ����
����
��������������������������
���������������
�����
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MACHACA SONORA STYLE ����
�������������
������������
�����	

CRACKLING RIB EYE
CASSEROLE 

����

�����������������
��
���	

SHRIMP STEAK
CASSEROLE
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�������
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���	

GUACAMOLE WITH
FRESH CHEESE
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TONGUE CASSEROLE ����
���������������������������������
��
�������
�������
	

BREAKFAST MENU 

NEW

NEW

CONTEMPORARY MEXICAN CUISINE. CONTEMPORARY MEXICAN CUISINE. CONTEMPORARY MEXICAN CUISINE.





EGGS (ANY STYLE)

EGGS WITH HAM/
SAUSAGE/BACON
�������������
������	

��������������
������������
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DIVORCIADOS OR RANCHEROS ����
�������������
������	

SABOR A MI
COMBINATIONS

CACHANILLA ����
����
������������
���������
�������������
��������
������������������������������	

SINALOENSE ����
�����������������������������������������
�������������������	

RANCHO GRANDE ����
����
������������
�������������������������
��������
�����������������������������	

NORTEÑA ����
����
������������
�������������
��������
��
��
�����������������������������	

SKIRT STEAK & TAMALE (160 gr) ����
����
����������������������������������������
�����	

RIB-EYE COMBINATION (180 gr) ����
��������������������������������
������
��������������������
������	

CHILAQUILES

DIABLA CHILAQUILES (With Eggs) ����
�����������������������������������
�������
�
�����	

DIABLA CHILAQUILES (With Chicken)����
�����������������������������������
�������
�
�����	

SABOR A MÍ CHILAQUILES ����
����������������������
�����������
�������
�������	

CHILAQUILES WITH CHICKEN ����
������
����������
���
���������������������������	

CHILAQUILES WITH CHEESE
AND CREAM

����
����

��
������������������	
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CHILAQUILES WITH EGGS
(ANY STYLE) ������
���������	

��������

CONTEMPORARY MEXICAN CUISINE. CONTEMPORARY MEXICAN CUISINE. CONTEMPORARY MEXICAN CUISINE.



Rib-Eye
Combination

CONTEMPORARY MEXICAN CUISINE. CONTEMPORARY MEXICAN CUISINE. CONTEMPORARY MEXICAN CUISINE.



CORN PANCAKES

����

���������������������������������
����������
��������	

BANANA PANCAKES

����

����������
�����������������������
������
�����������
��������	

RED VELVET PANCAKES 

����

���������������������������
��
�����������������	

ACTIVATED CHARCOAL PANCAKES

����

���������������������������
��
�����������������	

FRENCH TOAST

����

����

FRENCH TOAST �����������

Sweet
Delights

N E W

HOUSE PANCAKES

����

�������������������������������������
��
���
�������	



CORN PANCAKES RED VELVET PANCAKES

ACTIVATED CHARCOAL PANCAKES BANANA PANCAKES



FOR THE LITTLE ONES

HOT CAKES (With eggs) ����

�����������������������������������������������
�����������������
�������

HOT CAKES ����

�������������������������������
�������	

FRENCH TOAST ����

�������������������������������
�������	

CHICKEN NUGGETS ����

����������	

MINI EGGS ����

��������������������������	

HAM OR PEPPERONI
MINI PIZZA

����

����������	

TONGUE AND HEAD

BEEF TONGUE WITH BROTH ����

���������������	

BEEF HEAD IN BROTH �� �

���
������	

QUESADILLA WITH ASIENTOS ���

����������������
�������������
����������������	�

QUESADILLA ���

���
���������

TONGUE QUESADILLA ����

����������������������������������
�������	

EL SONORENSE 1 ����

�������������������������
�����������
����
�������������	

EL SONORENSE 2 ����

���
�������������������
�����������
����
�������������	
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SOUPS

RED MENUDO ����
������������������
��������
���������������	

TORTILLA SOUP �� �

TLALPEÑO BROTH ����

POZOLE WITH PORK
SHOULDER

����

POZOLE WITH SHREDDED
CHICKEN BREAST

����

MIXED POZOLE
(CHICKEN AND PORK)

����

PANELA CHEESE SOUP ����

CAESAR SALAD �� �
�����������	

CAESAR SALAD ����
��������������	

FRUIT SALAD (Small) ����
����������������������������
���������������������
������������������������������
���������������	

SALADS

DESSERTS

NEAPOLITAN PUDDING ����
��������������������
������������	

CORN BREAD �� �
��������
����
���������
��������������������	

GUAVA CHEESECAKE ����
�����������������������������
���������������	�

TAMPIQUEÑA (250 gr) ����
�����������������
����������������������������

���������������	

FROM OUR GRILL

GRILLED BREAST (300 gr) ����
���
�����������������������������������
��
��������������	

GRILLED RIB EYE (300 gr) ����
���
�����������������������������������
��
��������������	

RIB EYE WITH
SHRIMP AND CHICKEN
(For 2 people)

�� �

������������������������������������������������
���
�����������������������������������
������������	

SONORAN-STYLE GRILL
(For 2 people)

����

����������������������������������������������������
��
�������	�¡����
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CONTEMPORARY MEXICAN CUISINE. CONTEMPORARY MEXICAN CUISINE. CONTEMPORARY MEXICAN CUISINE.

LUNCH

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW





HOT BEVERAGE

GUAVA ATOLE ���

MAZAPÁN ATOLE ���

NUT ATOLE ���

SPECIALTY COFFEE

ESPRESSO ���

CORTADO ���

AMERICANO ���

DE LA OLLA ���

CAPUCCINO ���

LATTE ���

MOKA ���

LECHERO COFFEE ���

HOT

FLAVORED LATTE ���
���������������������������������������
£
���������
���������������������
������
��	

AMERICANO ���

MOKA ���

AFFOGATO ���

CARAJILLO ����

COLD

FLAVORED AMERICANO ���
���������������������������������������
£
���������
���������������������
������
��	

LATTE ���

FLAVORED LATTE ���
���������������������������������������
£
���������
���������������������
������
��	

SMOOTHIES

BERRIES �� �
����������������	

BANANA �� �
��������������������
������	

STRAWBERRY �� �
�������������������	

TARO �� �

MILKSHAKES

CHOCOLATE ���

VANILLA ���

OREO ���

STRAWBERRY ���

TEPOZTECAN WATERS

COCONUT CREAM WATER ���

MELON WATER ���

CUCUMBER WATER ���

FRUIT JUICE

ORANGE ������

GREEN ������

PINK GRAPEFRUIT ���

PAPAYA ���

VAMPIRE ���
������������������������	

DRINKS
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DRINKS

SODAS ���

MINERAL CIEL WATER ���

NATURAL CIEL WATER � �

HETHE WATER (Mineral or Natural) ����

CHOCOLATE (Cold or hot) ���

BOTTOMLESS MIMOSAS

MIMOSA ����
�������������������������	

BOTTOMLESS MIMOSA ����
��������������������������������
�����������	

HOUSE COCKTAILS

CANTARITOS ����
���
��������¤�������������������������������������
��������
������������	

STRAWBERRY COCKTAIL ����
�������
�����������������������
������	

PIÑA COLADA �� �
�����������
����������������������
��������������	

CLASSIC MARGARITA �� �
��������¥��¦������������¦��������	

TRADITIONAL PALOMA ����
¥��¦�������������������������
�������������
�	

MOJITOS ����
�����������
��������������
������	

GAVILÁN O PALOMA

GAVILÁN ����
¤��¢��������	

PALOMA ����
���
���������������	

BEERS

NATIONAL ���
���������������¡�
���

XX LAGER ���

XX AMBAR ���

XX ULTRA ���

HEINEKEN ���

HEINEKEN CERO ���

BOHEMIA CRISTAL ���

CONTEMPORARY MEXICAN CUISINE. CONTEMPORARY MEXICAN CUISINE. CONTEMPORARY MEXICAN CUISINE.



Mimosa O´Clock
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