
COCINA MEXICANA CONTEMPORANEAMENÚ
NAVIDEÑO
COMIDA



COCINA MEXICANA CONTEMPORANEAMENÚ #1
NAVIDEÑO

Cazuela de Chicharrón Rib Eye

Cazuela de Lengua en Salsa Verde

Tabla de Rib Eye con Camarón y Pollo

Pan de Elote Caliente con Helado

Cheesecake de Guayaba

TOTAL: $ 3,188 mxn

Queso Fundido Mixto
Rajas, champiñón y chorizo



COCINA MEXICANA CONTEMPORANEAMENÚ #2
NAVIDEÑO

Quesadilla de Maíz con Asientos

Ensalada César

Pechuga de Pollo a las Brazas

Arrachera con Tamal y Rajas

Cheesecake de Guayaba

TOTAL: $ 2,535 mxn

Guacamoles Sabor a Mí

Pan de Elote Caliente con Helado



COCINA MEXICANA CONTEMPORANEAMENÚ #3
NAVIDEÑO

Cazuela de Frijol con Queso Panela

Tampiqueña con Enmoladas

Flan de la Casa

TOTAL: $ 2,913 mxn

Ensalada Mixta

Pan de Elote Caliente con Helado

Tlacoyo de Puntas Rancheras
5 piezas

Rib Eye 300 grs
Con guacamole y papa al horno



COCINA MEXICANA CONTEMPORANEAMENÚ#4
NAVIDEÑO

Guacamole Sabor a Mí

Quesadilla de Maíz con Asiento

Parrillada Sonorense

TOTAL: $ 3,026 mxn

Caldo de Queso Panela
5 tazones

Camarón a las Brasas



P R O M O C I Ó N

BOTELLAS
MENÚ NAVIDEÑO

Etiqueta Negra

Don Julio 70

Tanqueray

Mezcal Unión

$2,400

$2,500

$2,100

$2,100

PRECIO REGULAR

$1,700

$1,700

$1.200

$1,200

PROMOCIÓN

Cada botella incluye:
6 mezcladores (agua mineral,

agua quina o a elegir)


